


NUESTRA EMPRESA

Representamos, instalamos y mantenemos soluciones UV-C para la desinfección 
contra virus, bacterias, patógenos, mohos y otros agentes contaminantes. Los
productos que representamos son reconocidos por su alta calidad en más de 50 países de 
todo el mundo.

Nuestras soluciones están PROBADAS y CERTIFICADAS por Laboratorios 
Independientes y Organismos de Certificación por su Eficiencia y Cumplimiento de 

NORMAS INTERNACIONALES.



CERTIFICACIONES RECONOCIDAS A NIVEL MUNDIAL

Trademarks and Certificates issued by third parties and applicable to specific LIGHTPROGRESS products



LIGHT  PROGRESS Srl

La empresa principal en Italia lidera la I+D, la 

administración, la fabricación y las ventas / posventa, 

comunicándose con socios industriales y

distribuidores a nivel mundial.

LIGHT  PROGRESS GmbH
Se ha fundado una sucursal en Alemania para dar

seguimiento a las ventas y el desarrollo de negocios 
para el Reino Unido, Francia, los países nórdicos, los  
países de Europa del Este y, más recientemente,  
también el mercado ruso.

LIGHT  PROGRESS LLC

Se ha fundado una sucursal en EE.UU. para atender 

a Norteamérica y Canadá con oficina y almacén en 

Austin - TX.

PRODUCTOS DISTRIBUIDOS DESDE ITALIA, ALEMANIA Y USA



RED DE DISTRIBUCIÓN



CLASIFICACIÓN DE TIPOS DE UV

La luz, en sentido amplio, puede dividirse en

rayos visibles, infrarrojos y ultravioleta.

Los rayos ultravioleta (invisibles) se pueden  

clasificar en:

UV - A (con propiedades de bronceado),  

UV - B (con propiedades terapéuticas) 

UV – C (con propiedades germicidas).
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POR QUÉ LA TECNOLOGÍA UV-C ES ADECUADA PARA  

DESINFECCIÓN

Los efectos germicidas de la radiación UV-C destruyen 

ADN de bacterias, virus, esporas, hongos, mohos y  

ácaros evitando su crecimiento y proliferación.

La tecnología UVGI es un método de desinfección físic  

con una gran relación coste/beneficio, es ecológica y, 

diferencia de los productos químicos, funciona contra 

todos los microorganismos sin crear ninguna resistenci
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FACTORES CLAVE PARA ENTENDER LA TECNOLOGÍA DE  

DESINFECCIÓN UV

Nivel de desinfección que debe alcanzarse;  

Patógeno diana (y su dosis);

Potencia UV en juego;

Tiempo / geometría de exposición y equilibrio de  

distancia;

Cada microorganismo tiene un umbral específico de resistencia a los 

rayos UV, llamado DOSIS. Para inactivar un virus específico, bacterias, 

mohos y levaduras, es necesario aplicar una dosis específica de rayos 

UV.
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Las gráficas oficiales publicadas por grupos de  

investigación científica reconocidos  

internacionalmente y asociaciones como la 

IUVA (Asociación Internacional de Tecnología  

Ultravioleta), resumen la dosis de UV necesaria  

para inactivar un microorganismo específico.

Podemos ayudarle con la solución UV-C  

adecuada contra los microorganismos no  

deseados o perjudiciales
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Gráfica 1. Resumen de los datos publicados sobre los 
datos de fluencia-respuesta de los rayos ultravioleta  
(UV) para varios microorganismos encontrados en la 
aplicación, prueba de rendimiento y validación de las  
tecnologías de desinfección UV.

Gráfica 1



CÁLCULO INFORMÁTICO DE LA DOSIS UV-C

Con el fin de garantizar la mayor eficacia 

posible de nuestra aplicación UV-C, apoyamos 

a nuestros distribuidores y socios con una 

SOLUCIÓN COMPLETA QUE INCLUYE EL  

CÁLCULO POR SOFTWARE DE LA DOSIS DE UV

necesaria para satisfacer cada solicitud  

específica del cliente.

El software nos permite calcular los modelos  

adecuados y el número de lámparas necesarias  

para eliminar virus, bacterias y mohos 

específicos en la aplicación del cliente.



PRINCIPALES BENEFICIOS DE LA TECNOLOGÍA UV-C

DESINFECCIÓN DE FORMA INTELIGENTE:
UNA TECNOLOGÍA "SILENCIOSA" CON RESULTADOS EFICACES

Elimina los microorganismos nocivos en 
el aire, sistemas de aire acondicionado,  
agua, superficies y más

Es una tecnología segura, probada por  
laboratorios independientes y pruebas 
internas

Eficacia de hasta el 99,999% ya  
que es una tecnología de base  
científica

Es un sistema FÍSICO y no crea  
resistencia en los microorganismos

Reduce el consumo de energía en aplicaciones
industriales manteniendo limpias las piezas  
y componentes mecánicos

Se puede integrar fácilmente en una amplia gama 
de aplicaciones, también en combinación con otros 
medios de desinfección (por ejemplo, filtros)

Es ecológica y sostenible en comparación con  
otras soluciones de saneamiento no sustentables



SANITIZAR significa llevar la carga
microbiana a unos niveles de higiene  
aceptables y óptimos que dependen del uso
previsto de los entornos en cuestión. 
Sanitizar a menudo se usa como sinónimo 
de "limpio" y, sin embargo, debe estar 
precedido por la limpieza.

La ESTERILIDAD es el nivel más cercano que  
se puede conseguir para lograr la reducción 
completa de la carga microbiana, podemos 
hablar de esterilización sólo si se demuestra 
que la reducción no es inferior a 6Logs, lo 
que significa el 99,9999%.

Para declarar la esterilidad, la prueba debe 
ser realizada y certificada por ley, por 
terceras partes.

SANITIZAR DESINFECTAR ESTERILIZAR

DESINFECTAR significa reducir  la  carga  
microbiana en profundidad, es decir,
eliminar al menos 1 log (90%) de las
bacterias presentes. La reducción de la 
carga microbiana es un valor básico en la 
desinfección y se expresa en reducción 
logarítmica.

Un buen nivel de desinfección es de
alrededor de 2Logs (99%), una muy buena
desinfección es de 3Logs (99,9%), y 4Logs 
(99,99%) se considera un estándar bastante 
alto.

DESINFECCIÓN UV-C vs ESTERILIZACIÓN



Ofrecemos la más amplia gama de productos de dispositivos UVGI en el 
mercado, proporcionando diferentes soluciones, de gran calidad, 100% 
de industria italiana.

Nuestro equipo mide y proyecta cada aplicación diseñando una solución 
personalizada para cada caso específico, invertimos en I + D y 
trabajamos junto con universidades y empresas líderes en su campo.

Nuestros productos se adaptan a diferentes campos de aplicación, como 
la calidad del aire en interiores, la sanidad, la industria alimentaria y 
farmacéutica, el tratamiento del agua, la reducción de los olores, el 
transporte público, etc.

FORTALEZAS DE LA TECNOLOGIA LIGHT PROGRESS



Protección especial de tubo UVLON en  
la lámpara para obtener grado de  
protección IP44.

UVLON® es una funda especial de FEP  
(etileno-propileno fluorado) exclusiva  
de Light Progress.

Transparente a los rayos UV, en caso  
de roturas, evita las caídas de vidrio.

Protección especial del tubo: UVLON® Pipe

UVLON PIPE =
Montaje en la lámpara o  
en el manguito de cuarzo

UVLON FRAME =
Montado en un bastidor
(en los modelos disponibles)



Los filtros TIOX, un original filtro Light Progress recubierto 

de dióxido de titanio (TiO2) nanoestructurado y sales de 
plata que, en combinación con la elevadísima potencia UV-C  
emitida por las lámparas, es un excelente fotocatalizador 
que degrada los contaminantes y compuestos orgánicos e 
inorgánicos (SOV, NOx y VOC compuestos orgánicos 
volátiles, óxidos de nitrógeno).

En consecuencia, el filtro TIOX® realiza una oxidación 
adicional de las partículas contaminantes y contribuye 
significativamente a la acción desodorizante de los UV-C.

La instalación es muy fácil y segura, la única precaución en el 
es montarlo aguas abajo de los filtros mecánicos que 
micronizan las moléculas grasas como los filtros de malla 
común o de laberinto.

Fotocatálisis: combinación con el filtro TIOX® 



SOLUCIONES PERSONALIZADAS 

Una característica de la tecnología UV es que casi no hay límites
para su aplicación.

Todos los productos de LP son diseñados, desarrollados y  
probados en sus instalaciones : treinta años de experiencia  
en producción nos permiten suministrar productos adaptables 
a altos estándares de calidad, ofreciendo una excelente 
relación calidad-precio.

Por lo tanto, estamos disponibles para escuchar sus solicitudes y  
analizar la viabilidad técnica de la solución más adecuada para la 
situación específica.

CONVERTIMOS LOS RETOS EN SOLUCIONES



Principales pruebas de laboratorio e informes de pruebas 
Evaluación de la actividad  

virucida contra el SARS-COV-2 de  
los productos Light Progress

UNIVERSITY OF SIENA, Department of  
Molecular and Developmental Medicine

Inactivación de microorganismos 
por el aire en el conducto según la  

norma ISO 15714:2019

TECNAL Srl – Ind. laboratory

Evaluación de la eficacia desinfectante 
Irradiación superficial Light Progress 
siguiendo los protocolos de la FDA

UNIVERSITY OF SIENA, Department of  
Molecular and Developmental Medicine



Principales pruebas de laboratorio e informes de pruebas 
Emisión sin ozono conforme a las  

normas EAC, UL 867
Purificación del aire sobre la carga  
microbiana y de hongos presente  

en el aire

UNIVERSITY OF SIENA, Department of  
Molecular and Developmental Medicine

Eficacia del purificador de aire "UV-
FAN" contra el virus del  

virus SARS-COV-2

INNOVATIVE BIOANALYSIS Inc."
Independent laboratory in California – US

INTERTEK GROUP PLC, report number  
104987646crt-005



Certificados principales 



SOLUCIONES UV-C PARA 
HO.RE.CA.

(Hoteles, Restauíantes y Cafeteíías)

GARANTIZAR LA HOSPITALIDAD  
Y LA SEGURIDAD EN HOTELES Y  

RESTAURANTES



En restaurantes y cocinas comunitarias, durante 
las fases de cocción de alimentos, se generan 
grasas contaminantes y olores desagradables.

Además de estos inconvenientes, esos depósitos 
son muy peligrosos para los riesgos de incendio, y  
por esta razón son necesarias operaciones de 
mantenimiento continuo.

Además, los malos olores de los alimentos que se  
cocinan pueden ser cuestionados por las 
autoridades y dar lugar a menudo a problemas 
legales con el vecindario.

PRINCIPALES RETOS EN EL SECTOR HOTELES, RESTAUNANTES, CATERING.



Las grasas son compuestos de carbono e 
hidrógeno, con una estructura hecha de cadenas 
complejas.

Si las grasas están expuestas a una intensa 
irradiación UV-C, absorben parte de esta poderosa 
energía, y las moléculas, colocadas en un estado 
de energía superior, se vuelven más reactivas.
Por esta razón se recombinan con el oxígeno 
presente en el aire. Este proceso provoca una 
reacción química particular e inmediata, la 
"combustión en frío".

Los resultados de esta reacción son gases de 
cadena corta orgánicos e inodoros, como dióxido 
de carbono (CO2), agua, etc., normalmente 
presentes en el aire.

PRINCIPALES RETOS EN EL SECTOR HOTELES, RESTAUNANTES, CATERING.



Los filtros TIOX, un original filtro Light Progress recubierto 

de dióxido de titanio (TiO2) nanoestructurado y sales de 
plata que, en combinación con la elevadísima potencia UV-C  
emitida por las lámparas, es un excelente fotocatalizador 
que degrada los contaminantes y compuestos orgánicos e 
inorgánicos (SOV, NOx y VOC compuestos orgánicos 
volátiles, óxidos de nitrógeno).

En consecuencia, el filtro TIOX® realiza una oxidación 
adicional de las partículas contaminantes y contribuye 
significativamente a la acción desodorizante de los UV-C.

La instalación es muy fácil y segura, la única precaución en el 
es montarlo aguas abajo de los filtros mecánicos que 
micronizan las moléculas grasas como los filtros de malla 
común o de laberinto.

Fotocatálisis: combinación con el filtro TIOX® 



Para el mantenimiento de la limpieza y un efecto prolongado en la eliminación de olores, a menudo es 
necesario considerar la aplicación de lámparas UV en combinación con la emisión de ozono.

Algunas de estas lámparas están hechas de un cuarzo transparente especial a una longitud de onda de 

180 nanómetros, que es capaz de "transformar" las moléculas de oxígeno en moléculas de OZONO 
(O3).

Las propiedades del ozono son a la vez ultra limpias y persistentes a lo largo del tiempo; el ozono es, de 
hecho, una molécula muy inestable, que tiende a transformarse pronto en oxígeno. Sin embargo, la 
aplicación en los canales de ventilación de las cocinas es muy eficaz para eliminar los olores 
precisamente porque el ozono es capaz de "seguir" los olores a lo largo de los conductos, eliminándolos 
antes de que salgan al exterior.

En cuanto el ozono entra en contacto con una materia orgánica, se 
produce una reacción de oxidación. Básicamente, las moléculas se  
oxidan, se transforman en moléculas inofensivas, eliminando así 
cualquier forma de mal olor.

Reacción de oxidación: combinación con Ozono 



En restaurantes o cocinas industriales, la cocción 
de alimentos genera grasa, contaminación y olores 

desagradables. Colocado en el interior de la 
campana extractora, estos productos contribuye 

significativamente a minimizar estos  
inconvenientes.

UV-SMELL-SQ  
UV-SYLO-S 
UV-SMELL-A



UV-SMELL-SQ o UV-STYLO-S se aplican en el interior de las 
campanas de cocina o en el sistema de ventilación de la 
cocina, a través de un "plenum".

Ambos dispositivos pueden estar equipados con lámparas UV- 
C+O3 (Ozono) o lámparas UV-C sin ozono; estos son los  
primeros dispositivos en el mercado que pueden manejar  
lámparas con ozono o sin ozono, alternativamente o incluso 
combinadas, según las necesidades de los clientes.

Así, el aire filtrado por UV-SMELL-SQ o UV-STYLO-S durante la 
cocción normal, reduce la formación y los depósitos de grasa y 
el consiguiente riesgo de incendios, limitando también el  
crecimiento de los mohos que se alimentan habitualmente de 
las grasas.

ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-SMELL-SQ Y UV-STYLO



✓ Cuerpo en ACERO INOXIDABLE AISI 304.
✓ UV-C selectivo (253.7 o 253.7 nm + Oz 183 nm.) de  

alta eficiencia, cuarzo puro.
✓ Resistente al agua y al polvo (IP 55)
✓ Tablero de control en ABS; sinóptico LED con contador

de horas (IP65)
✓ Sistema modular, puede aplicarse combinando más  

unidades
✓ Enchufe de conexiones facilitadas con cable  

multipolar precableado
✓ Todos los materiales se someten a pruebas de

resistencia a los rayos UV-C intensos y al ozono.
✓ Alimentado por balastos electrónicos específicos para 

las lámparas de rayos UV-C de Light Progress. (220-  
240 V, 50-60 Hz)

✓ Apto para el filtro TiOX ® (opcional)
✓ Marca CE (LVD - EMC - MD - RoHS).

ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-SMELL-SQ

UV-SMELL-SQ



ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-SMELL-SQ



ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-SMELL-SQ



✓ Cuerpo en ACERO INOXIDABLE AISI 304.
✓ UV-C selectivo (253.7 o 253.7 nm + Oz 183 nm.) de alta  

eficiencia, cuarzo puro.
✓ Resistente al agua y al polvo (IP 40)
✓ Sistema modular, puede aplicarse combinando más

unidades
✓ Enchufe de conexiones facilitadas con cable multipolar 

precableado
✓ Funda de cuarzo para proteger la lámpara UV (o UV + Oz)
✓ Todos los materiales se someten a pruebas de

resistencia a los rayos UV-C intensos y al ozono.
✓ Alimentado por balastos electrónicos específicos para las 

lámparas de rayos UV-C de Light Progress. (220-240 V,  
50-60 Hz)

✓ Apto para el filtro TiOX ® (opcional)
✓ Manga especial de tubo UVLON (opcional)
✓ Marca CE (LVD - EMC - MD - RoHS).

ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-STYLO-S

UV-STYLO-S



ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-STYLO-S



ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-STYLO-S



✓ Cuerpo en ACERO INOXIDABLE AISI 304.
✓ AMALGAMA UV-C selectiva (253,7 o 253,7 nm + Oz 183

nm.) de alta eficiencia, cuarzo puro.
✓ Resistente al agua y al polvo (IP 40)
✓ Sistema modular, puede aplicarse combinando más  

unidades
✓ Todos los materiales se someten a pruebas de

resistencia a los rayos UV-C intensos y al ozono.
✓ Alimentado por balastos electrónicos específicos para las 

lámparas de rayos UV-C de Light Progress. (220-240 V,  
50-60 Hz)

✓ Apto para el filtro TiOX ® (opcional)
✓ Marca CE (LVD - EMC - MD - RoHS).

ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-SMELL-A

UV-SMELL-A



ELIMINACIÓN DE GRASAS Y OLORES: UV-SMELL-A



Después de tomar muestras de una estación de fritura, determine la cantidad de grasa en el aire de la cocina.
Gracias a nuestros sistemas, en cada muestra que tomamos la cantidad de partículas de grasa se redujo sistemáticamente.
En cualquier cocina grande, en centros comerciales, edificios de oficinas, hoteles y patio de comidas, los rayos UV pueden ayudarlo a 
mantener el medio ambiente limpio y contener los olores.

✓ Prevención de incendios
✓ Menos intervenciones de mantenimiento
✓ Muy pocos gastos de limpieza recurrentes

✓  Mejora de la vida útil de los filtros de carbón  

activo

SIN GRASA =

PRINCIPALES RETOS EN EL SECTOR HOTELES.RESTAURANTES Y CATERING.
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SOLUCIONES UV-C PARA 
HO.RE.CA.

(Hoteles, Restauíantes y Cafeteíías)

REFERENCIAS





SOLUCIONES TECNOLÓGICAS UV-C DESDE 1987
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